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Trattoria
Via Vai

Iniziative

Ci place introdurre cambiamenti, raccontarvi un percorso particolare partendo da un ingrediente, raffinato come il pesce spada o povero come la
melanzana, ad esempio.

Lo decliniamo pensande per voi una soluziene di degustazione verticale. dall'antipasto al dessert

Cosa non ci piace? L' obbligo del "per tutto il tavolo™. Pertanto ogni commensale € libero di decidere se scegliere |3 degustazione o se optare perle
proposte in menu

09 / 10 “Voglia di selvaggina™

Il nestro menu degustazione per VENERDI @ OTTOBRE A CENA E DOMENICA 11 OTTOBRE A PRANZO E CENA

Marbre di lepre al tartufo

Ravioli con pasta al cacao ripieni di pernice con ristretto di lamponi

Capriolo in salmi con polenta di Storo

Fondente af cioccolato

Costo a persona € 40, vino e bevande escluse

Chi non gradisse questa proposta pud sempre ordinare alla carta

E gradita la prenotazione telefonica e si prega di specificare se si desidera il menu degustazione.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

106604

Codice abbonamento:
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“Felicemente CIBO" a cura di Stefano
Fagioli”
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Il ViaVai sulle Guide
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I locale & aperto solo la sera, il sabato e la domenica anche a pranzo & la prenotazione & consigliata.
Trattonia Via Vai - Via Liberta 18, 26010 Bolzone di Ripalta Cremasca (Cr) - Telefono 0373 268 232 - email info@trattonaviaval it

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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